WINE BAR
&

CON LOS MEJORES INGREDIENTES DE NUESTRA COCINA
A SU MESA. DISFRUTE EN LA MEJOR COMPANIA DEL

i L iR
T St

CHEF JOVANI ESQUIVEL



S11 5_00x~ POR PIEZA

Tapa de pulpo asado a la parrilla con aioli.
Crilled octopus tapa with aioli.

Pincho de trilogia de tomates Cherry, queso mozzarella y pesto de albahaca.
Cherry tormato trilogy skewer, mozzarella cheese and basil pesto.

Tapa de short rib braseado y cocido a fuego lento con cebolla

y zanahoria caramelizadas.
Braised and simmered short rib with caramelized onions and carrots caramelized.

Pincho de camardn a la talla con compota de pifia con esencia de habanero.
Shrimp skewer with pineapple compote with habanerc essence.

Tapa de carpaccio de res con pesto de albahaca y queso grana padano.
Beef carpaccio with basil pesto and grana padano cheese.

Pincho de zetas al gjo y queso brie.
Skewer of zetas with garlic and brie cheese.

Tapa de higos, jamon serrano con perlas de queso de cabra.
Figs tapa, Serrano ham with goat cheese pearls.

Pincho de salmon ahumado, gueso crema y aceituna verde.
Skewer of smoked salmon, cream cheese and green olives.

Tapa aguacate y trilogia de tomates Cherry, aceite de oliva.
Avocado and cherry tomato trilogy, olive oil.

Pincho de jamon serrano y perlas de melon.
Serrano ham and melon peatrls skewer.

Menu de 4 tapas a eleccion / Menu of 4 tapas of your choice  $363.00MN
Menu de 8 tapas a eleccidn / Menu of 8 tapas of your choice  $680.00MN

Aceitunas Preparadas / Prepared Olives  $175.00MN
(Ajo, romero, tomillo 150 grs) / (Garlic, rosemary, thyme 150 grs).

POSTRE/DESSERT

Churros $9().00MXN

Precios expresados en Pesos Mexicanos. IVA Incluido (16%). g
No nos hacemos responsables por predisposiciones alimentarias ni alergias/Crices expressed in CASHLESS

Mexican Pesos, VAT included (16%). We are not responsible for food predispositions or allergies. b tadeing



